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標記の研修会は、しょうゆの日本農林規格に基づく格付に必要な専門知識の習得と格付検査に必要

な検査技術の習得と確認、官能検査手法の習得と確認を目的として格付検査の担当者等に定期的（初

回受講後 5 年毎）に受講を義務付けているものです。 
このご案内は、５年ごとの継続者向けになります。継続者向けは、前回受講後の変更点や重要な箇

所に絞っての研修内容ですが、新任者向けの格付技能研修会の録画配信もご覧いただけます。また、

今年度は、サンプルを分析する形での実習もご用意しました。この機会に、知識・技能の再確認とブ

ラッシュアップを図ってください。 
 

『しょうゆについての取扱業者の認証の技術的基準』より抜粋 

2.5 格付を担当する者の資格及び人数 

2.5.1 格付検査担当者 

格付検査担当者として，次のいずれかに該当する者であって，認証機関が指定する格付検査担当者技能研修を定期的に受講しているも

のが一人以上置かれていなければならない。 

a) 学校教育法による大学で食品の製造若しくは加工に関する授業科目の単位を取得して卒業した者又はこれと同等以上の資格を有す

る者で，食品の検査又は試験研究に 1 年以上従事した経験を有するもの。 

b) 学校教育法による高等学校若しくは中等教育学校を卒業した者又はこれらと同等以上の資格を有する者で，食品の検査又は試験研

究に 3 年以上従事した経験を有するもの。 

2.5.2 格付責任者 

格付責任者として，格付検査担当者であって，かつ，2.3.2 に規定する品質管理責任者以外の者の中から，講習会においてしょうゆの格付

に関する課程を修了した者が一人以上選任されていなければならない。ただし，製造の一部（充塡工程及び包装工程に限る。）を外部の者に

委託する場合であって，委託先の工場又は事業所において格付の一部（試料の抽出等）を行う必要があると認められるときは，委託先の工

場又は事業所に格付責任者を補佐する者として，2.3.1 a)～c)のいずれかに該当する者であって，講習会においてしょうゆの格付に関する課

程を修了したものが一人以上置かれていなければならない。 

 
 
備考 
① 当研修会受講が必要な、格付検査担当者と格付責任者は兼務することが可能です。 
② 定期的な受講とは、最低 5 年ごとに当研修会（継続）を受講していただくことが必要となります。また、途中であっても

法律、要領等の改正があった場合、必要に応じて、変更点に関する研修を別途実施いたします。 
 

１．受講者 

しょうゆの JAS の A システム工場で格付責任者、又は格付検査担当者へ既に就任している方及び第

三者検査機関で格付検査を担当する方で、前回の研修会受講から概ね 5 年が過ぎる方。 
 
２．開催期間   

講義聴講期間：令和６年６月２７日（木）10 時 ～ ７月１６日（火）1７時までの期間 

…録画配信の講義を期間内に聴講し、アンケートとテストの送信まで完了して下さい。 

分析実技の報告書提出期限：７月 31 日（水） 

…分析実技として受講者へ６月下旬にサンプルを送付しますので、分析を行い、報告書を提出し

てください。 
 
３．受講料 

1 名あたり 16,500 円(税込) 

４.研修内容 

●醤油業界の最新の動き 
●格付検査方法の変更点、重点事項 
●分析の精度管理（実技） 
 

５.お申込みについて 

(１)お申込方法 

申込フォーム URL：https://ws.formzu.net/fgen/S11178486/ にアクセスし、必要事項

を入力の上、送信してください。お申込み受付後、自動返信メールが届きます。自動

返信メールが届かない場合は、お問い合わせください。（TEL：03-3666-4521）              

申込締切日は、６月２０日（木）です。           申込フォーム用 QR コード↑ 

 
（２）お支払い方法 

受講料は、お申込後 4 日以内にお振込みください。※振込手数料はご負担ください。 

振込先 一般
イッパン

財団
ザイダン

法人
ホウジン

日本
ニ ホ ン

醤油
ショウユ

技術
ギジュツ

センター 

・みずほ銀行  小舟町
コブナチョウ

支店  普通預金口座 №５８７２３１ 

・ゆうちょ銀行 〇 一 九
ゼロイチキュウ

店  当座預金口座 №０３９０１８６ 

（郵便振替口座番号 ００１６０－４－３９０１８６） 

※銀行振り込み時に発行される明細書等をもって、お支払いに係る経理上の書類に代えさせて頂きます。 
 
（３） 受講方法 

① 受講開始日までに、ご登録いただいたメールアドレスに視聴用 URL をご案内しますので、WEB 上

で講義を聴講してください。 

② 講義聴講期間内に、講義の聴講と、アンケートとテストの送信まで完了してください。 

③ サンプルを送付しますので、分析を行って報告書を提出してください。やむを得ず受講者自身で

分析できない場合は、報告する分析値が適正なものか（試薬のファクター・滴定値・計算方法・

検量線の引き方など）を受講者が確認したうえで報告してください。 

 
６.修了証の発行 

修了条件を満たした方には、8 月末日までに修了証を発行します。 

修了条件☑     ☐聴講後、アンケートには回答しましたか？ 
☐聴講後、テストには回答しましたか？ 
☐サンプルについて分析報告書を提出しましたか？ 

 

７.（参考）その他関連の講習会日程 

(一財)日本醤油技術センター主催   

・品質管理専門講習会（新任者向け） 

令和 6 年 9 月 19 日(木)～9 月 20 日(金) 東京開催 

・格付技能研修会（新任者向け） 

令和 6 年 7 月 19 日(金) 東京開催                当センターHP もご覧ください↑ 

(一社)日本農林規格協会主催 (電話：03-3249-7120） 

・2024 年度【第 2 回】食品製造業品質管理担当者等一般講習会（東京） 

第 2 回 令和 6 年 10 月 1 日（火）～2 日（水） 


